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DE HIERBAS

Destilacion artesanal en alambique de cobre de orujos
de Macabeo y Chardonnay y maceracion en frio

con 14 botdnicos naturales y ecolégicos entre los que
destacan el romero, tomillo, espliego y hierbaluisa.

“Compartir”: Dar parte de lo que se tiene para que
otra persona lo pueda disfrutar conjuntamente con
ella, multiplicando ast el placer que ello reporta.

Variedades
Chardonnay y Macabeo

Fecha de destilacion
Diciembre de 2014

N° de botellas
300

Elaboracion

Destilacién artesanal en alambique de cobre de orujos

de uva de las variedades Chardonnay y Macabeo

después de que estas hayan fermentado junto al mosto.
Posteriormente el destilado obtenido se macera con 14
botéanicos naturales y ecoldgicos entre los que destacan el
romero, tomillo, espliego y hierbaluisa, aromaticas todas
ellas autéctonas de nuestro monte Mediterraneo.

Grado alcohélico
30%

Notas de cata

Limpio, transparente de color amarillo amarronado

con reflejos verdes. Desprende sutiles notas de monte
bajo mediterraneo: romero, tomillo, espliego, anis,
hierbaluisa. Elegantes aromas balsamicos, especiados y
mentolados. En boca es suave, dulce, de sabor persistente
y largo en boca.

Recomendaciones

Tomarlo en un vaso o copa de base ancha y boca algo
mas estrecha entre los 0°C y los 3°C. No necesita
acompafiamiento y es un fantastico digestivo tras una
comida copiosa. También sera un ingrediente ideal para
cocteles originales donde se quieran acentuar las notas
balsamicas y darle un toque Mediterraneo.
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