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VENBIMIA NOCTUE%A

VINO DE PAGO- DO PAGO DE THARSYS
REQUENA - VALENCIA (ESPANA)

Tipo Grado Alcohdlico
Vino rosado 12% vol.
Variedades Produccion
Garnacha 2.666 botellas
Crianza

Fermentado en barrica, 2 mes de crianza en
barrica de roble francés y 1 mes de crianza
en inox con sus lias.

CERTIFICADO OFICIAL UE DE VINO ECOLOGICO

NOTAS DE CATA

Vista
Color rosa palido, brillante y claro. Ldgrima fina y de recorrido
lento con una sensacién oleosa muy atractiva.

Nariz

Sutiles aromas de flor de cerezo, intensas notas de frutas de hue-
s0 no excesivamente maduras: nectarina, albaricoque. Con algo
mds de temperatura sobresalen intensos aromas de pomelo rosa,
cereza y un elegante toque mineral y notas de hierbas balsdmicas
frescas: salvia y orégano.

Boca

Entrada fresca, limpia y voluminosa. Es seco, con muy buen
equilibrio aportado por la bella acidez. Destacan las frutas ro-
jas en boca, destacando las cerezas no muy maduras. Larguisima
persistencia en el paladar, con un suave y delicioso recuerdo lac-
teo fresco y de nueces de macadamia ligeramente tostadas . Tex-
tura suave y untuosa, sensacion rica, voluminosa y envolvente.

Servicio y armonias

Servido entre 6°C y 8°C en copa de tamafio medio, cuerpo am-
plio y ligeramente cerrada en la parte superior. Es un vino ideal
para acompaiiar marisco, especialmente gamba roja y cigalas a la
plancha. También serd un fantdstico compafiero de una caldereta
de langosta y arroces de marisco. Serd el contrapunto fresco y
aromadtico junto a platos de carne blanca elaborados al horno.

GARNACHA
2.666 Nota N .
BOTELLAS i La variedad Garnacha se ha cultivado siempre en nuestra region,
estd perfectamente adaptada a nuestro clima extremo y seco, y
;U;Q‘L‘EI{IX\“” es aqui, a 700 m de altura, donde alcanza su extraordinario ni-

vel aromdtico conservando la frescura que todos deseamos en un
vino rosado de gran calidad.
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Clima

Nuestros vifiedos estdn situados a mds de 700 metros sobre el nivel de mar
Mediterraneo, por tanto disfrutan de un clima de fuerte influencia medite-
rrdnea, muy seco y con muchas horas de sol,pero con una gran oscilacion de
temperaturas entre el dia y la nochedebida a la altitud que permite recolectar
uvas bien maduras que conservan acidez y frescura, ideales para obtener
vinosde gran calidad ypotencial de guarda.

Suelos

La parcela de garnacha (0,7 ha.) estd situada en la parte sur de nuestro pago.
El suelo de esta parcela es muy calizo, debido a la roca madre caliza y po-
rosa, llamada “Toba”, sobre la que se asienta y que se ha ido formando a lo
largo de 30 millones de afios por la sedimentacién de carbonatos existentes
en el agua dulce de arroyos subterrdneos que se han depositado sobre la ve-
getacion viva. Histéricamente, a esta parcela se le conoce por el nombre de
Albar (Albus en latin = Blanco) por su tierra albariza, de color blanco. Es un
suelo ideal para elaborar rosados equilibrados, pues es pobre en nutrientes
pero en capas bajas permite acumular humedad para pasar los meses mds
secos del afio, dando lugar a uvas pequefas y muy aromaticas.

Viticultura ecolégica

Tratamos nuestros suelos y vides respetando los preceptos de cultivo ecold-
gico. No utilizamos herbicidas, ni pesticidas quimicos, ni abonos de sinte-
sis. Utilizamos recursos naturales y abonos orgdnicos que respetan el equi-
librio del entorno y contribuyen a enriquecer la biodiversidad en el vifiedo.
Observar y respetar es nuestro lema. La vendimia para este vino, cémo su
nombre indica, la realizamos por la noche para aprovechar las bajas tempe-
raturas nocturnas que tenemos en el mes de Septiembre, con el propdsito de
obtener la maxima calidad del fruto y preservar la frescura y frutalidad de
la variedad Garnacha. La vendimia se realiza de forma manual en cajas de
10 kg, y entra en bodega en escasos 15 minutos, se selecciona y se procesa.

Afada

La afiada 2023 tuvo un invierno excepcionalmente templado y seco. La pri-
mavera fue mds calurosa de lo habitual y sin lluvias, lo que ocasioné un ade-
lanto de la brotacién en 10 dias con respecto a la afiada anterior. A finales de
Mayo lleg6 la lluvia y las temperaturas bajaron drasticamente, cumpliéndo-
se el refran popular de “Cuando en marzo mayea en Mayo marcea”. Gracias
a ello se equilibraron las reservas de agua y el desarrollo vegetativo de la vid
fue bien. El verano muy extremadamente caluroso y seco, lo que repercutié
en el tamafio de las bayas y por tanto redujo hasta un 25% la produccién; a
cambio recolectamos uvas de una sanidad y calidad excelente debido a la
ausencia de humedad.

Elaboracién

Seguimos el método tradicional de elaboracién controlando todo el proceso
desde la vendimia hasta que la botella estd lista para ser disfrutada.

Para obtener este rosado de color tan delicado y aromético realizamos una
maceracion en frio en prensa durante 4 horas para extraer el mosto flor.
Posteriormente, se fermenté parcialmente a baja temperatura en depdsito de
inox, y terminé de fermentar en barricas de roble francés de segundo uso.
Tuvo una crianza con sus lfas en barrica con battonage peridédico durante
2 meses y crianza con sus lias en depdsito inox durante 1 mes antes de ser
embotellado.
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EMBALAJE

Tipo tapén
Corcho natural
Capsula

Complejo

Botella

Borgofia
Capacidad botella
75 cl.

Capacidad Caja

6 botellas

Tipo de caja
Carton kraft

de 3mm Canal 3.
Posiciéon Horizontal

Peso por caja
7.40 kg

EAN code
8437004477637

Euro-pallet

11 Cajas por altura
66 Cajas por palet
396 Botellas por palet
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