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REQUENA - VALENCIA (ESPANA)

Tipo Grado Alcohélico
Vino blanco 13% vol.
Variedades Produccion
Albarifio 6.400 botellas
Crianza

2 meses en acero
inoxidable con sus lias

CERTIFICADO OFICIAL UE DE VINO ECOLOGICO

NOTAS DE CATA

Vista
Color amarillo limén brillante con reflejos verdes. Lagrima fina
y de recorrido lento.

Nariz

A copa parada aparecen sutiles aromas florales: acacia y flor de
satco. Tras ser agitado, se desprenden intensas notas de fruta de
hueso fresca, fruta verde: pera, y piel de citricos: piel de limén
y pomelo. También percibimos elegantes aromas de salvia y aje-
drea, y delicadas notas de vegetacion de manantial.

Boca

Gran intensidad de sabor siendo la fruta de hueso, citricos y hier-
bas frescas. Fantdstico equilibrio entre acidez y madurez. Sensa-
cién de frescura y viveza de larga persistencia en todo el paladar.
Buen cuerpo y con textura untuosa, delicada, sensacion rica y
envolvente.

Servicio y armonias

Servido entre 6°C y 8°C en copa de tamafio medio, cuerpo amplio
y ligeramente cerrada en la parte superior. Es un vino ideal para
acompaiiar platos de pescado blanco: rodaballo, lenguado, besu-
g0, ... marisco cocido, pulpo y arroces marineros y vegetarianos.

Nota

La variedad Albarifio, es originaria de Galicia, y fue traida a la
region de Requena en los afios 60 por Don Jests Requena, end-
logo de Siete Aguas, que en esos afios formé a los productores
gallegos en elaboracion de vinos blancos de calidad con esta va-
riedad. Nuestras cepas de Albarifio proceden de ese viejo viiiedo
en Siete Aguas y fueron plantadas en 1985 en nuestro Pago por
Vicente Garcia, fundador de Pago de Tharsys por su amor a esta
variedad y su origen, pues es en Galicia donde inici6 su carrera
como endlogo.
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Clima

Nuestros vifiedos estdn situados a 70 km al oeste de la costa del mar
Mediterraneo y a mds de 700 metros de altura, disfrutando de un clima
Continental de fuerte influencia mediterrdnea, muy seco y con muchas
horas de sol, pero con una gran oscilacién de temperaturas entre el dia
y la noche debida a la altitud que permite recolectar uvas bien maduras
que conservan acidez y frescura, ideales para obtener vinos de gran ca-
lidad y potencial de guarda.

Suelos

La parcela de albarifio (1 ha.) estd situada en la parte sur de nuestro
pago,. El suelo de esta parcela es muy calizo, debido a la roca madre
caliza y porosa, llamada “Toba”, sobre la que se asienta y que se ha ido
formando a lo largo de 30 millones de afios por la sedimentacién de
carbonatos existentes en el agua dulce de arroyos subterraneos que se
han depositado sobre la vegetacion viva. Histéricamente, a esa parcela
se le conoce por el nombre de Albar (Albus en latin = Blanco) por su
tierra albariza, de color blanco. Es un suelo ideal para la variedad blanca
Albarifio, pues es pobre en nutrientes pero en capas bajas permite acu-
mular humedad para pasar los meses mas secos del afio, dando lugar a
uvas pequefias y muy aromaticas.

Viticultura ecolégica

Tratamos nuestros suelos y vides respetando los preceptos de cultivo
ecoldgico. No utilizamos herbicidas, ni pesticidas quimicos, ni abonos
de sintesis. Utilizamos recursos naturales y abonos organicos que respe-
tan el equilibrio del entorno y contribuyen a enriquecer la biodiversidad
en el vifiedo. Observar y respetar es nuestro lema.

La vendimia para este vino, cémo su nombre indica, la realizamos por la
noche para aprovechar las bajas temperaturas nocturnas que tenemos en
el mes de Septiembre, con el propésito de obtener la maxima calidad del
fruto y preservar los aromas florales y frutales de la variedad Albarifio.
La vendimia se realiza de forma manual en cajas de 10 kg, y entra en
bodega en escasos 15 minutos, se selecciona y se procesa.

Anada

El invierno fue excepcionalmente templado y seco, con apenas 2 sema-
nas de temperaturas minimas por debajo de los 0°C. La sigui6 una pri-
mavera seca y muy cdlida, con algunas temperaturas méaximas de 26°C,
lo que propicid una brotacién muy temprana de las variedades blancas.
El verano tuvo bastante contrate de temperaturas dia/noche, y algunas
tormentas importantes de Junio que dejaron buenas y muy necesarias
reservas de agua que ayudaron a las vides a crear masa foliar y aumentar
el tamafio de las bayas. Agosto y Septiembre fueron meses secos, asi
que la sanidad de la uva fue excelente. Este Albarifio se vendimi6 el
6 de Septiembre por la noche para aprovechar la importante bajada de
temperatura. Muy buena calidad y sanidad de la uva, a cambio de muy
baja produccién.

Elaboracién

Seguimos el método tradicional de elaboracién controlando todo el pro-
ceso desde la vendimia hasta que la botella estd lista para ser disfrutada.
Este vino tiene una crianza en depésito de acero inoxidable de 2 meses
con sus lfas. No se ha realizado crianza en barrica con el propdsito de
respetar los aromas florales y frutales de este peculiar Albarifio de Re-
quena.
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EMBALAJE

Tipo tapén
Corcho natural
Capsula

Complejo

Botella

Borgofia
Capacidad botella
75 cl.

Capacidad Caja

6 botellas

Tipo de caja
Carton kraft

de 3mm Canal 3.
Posiciéon Horizontal

Peso por caja
7.40 kg

EAN code
8437004477026

Euro-pallet

11 Cajas por altura
66 Cajas por palet
396 Botellas por palet
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